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Übermäßiger Alkoholkonsum ist gesundheitsschädlich. Genuss ist stets maßvoll. 

 

Rebsorten: 80% Syrah, 20% Grenache. 
 

Boden: Auf den Weinbergen der „Balcons de l’Aude”, einem natürlichen 

Talkessel an der Montagne Noire, bringen unsere durch Sandstein und 

Lehmböden geprägten Terroirs die natürliche Vegetation der in unmittelbarer 

Nähe zu unseren Rebstöcken wachsenden Kräuter und Garrigue-Pflanzen zum 

Ausdruck sowie eine samtige Fülle, die für unser Terroir in Laure typisch ist. 

 

Weinbereitung: Unsere Reben, die bei voller Reife geerntet werden, werden 

einer Sortierung unterzogen und dann in offenen Tanks vergoren mit 

anschließender, fünfwöchiger Mazeration. Die traditionelle Vinifizierung mit 

schonender Extraktion und Belüftung begünstigt die Arbeit der Hefen. Nach der 

gekühlten Klärung erfolgt die präzise Assemblage der Rebsorten, dann reifen die 

Weine einige Monate lang, um ihre Stabilität und ihr Lagerpotential zu 

optimieren. 

 

Weinprobe: Schönes dichtes Purpurkleid mit violetten Reflexen. In der Nase 

Veilchen, Feuerstein und rote Früchte mit einer Spur von Freesia und Pfeffer. 

Diese aromatische Finesse findet sich im Mund wieder unterstützt von langen, 

dichten Tanninen, die eine schöne Entwicklung versprechen. 

 

Passend zum Wein: Perfekt, um ein ernstes Gespräch einzuleiten, das in ein 

Abendessen übergeht. 

Klassisch mit leckerem Maishühnchen vom Spieß oder als Frikassee, typische 

feine Wurstwaren wie gut gemachte Pastete im Teigmantel… Auch lecker zu 

Weichkäse aus Kuhmilch wie dem Saint Nectaire. 

Serviertemperatur bei 16°C. 

 

AU GRÉ DES GRÈS 

Bez.: AOP Minervois     CL.: 75 cl     Alkoholgehalt: 14,5 % 

DIE TERROIRS 

Der Sandstein, ein typischer Bestandteil unseres Crus und wahrhaftiger Sockel unserer Hügel, hat dem 

Einfluss der Zeit standgehalten und unsere Landschaften geprägt. Unsere zwischen Pinienwäldern 

gelegenen Parzellen belegen heute die Stellen, die der Fels uns gelassen hat. 

Auf diesem mühseligen Terroir entstehen unsere freudvollen Flaschen. 


