DOMAINE

PUJOL

Onze eerste percelen witte druiven op deze typische terroir hebben dit jaar de leeftijd bereikt om te worden
geoogst. Eindelijk kunnen we een witte Minervois-wijn produceren. Hier hebben we zo lang van gedroomd.
Het is voorzichtig, op de tippen van onze tenen ("sur la pointe des pieds"), dat wij een extra pijl op onze boog
zetten, met een beperkt volume dat we over de volgende jaren verder hopen te ontwikkelen.

Volmondig overtuigd van het potentieel van de zandstenen terroirs, nodigen wij u uit om de vruchten ervan
te proeven!

SUR LA POINTE DES PIEDS

Appellatie : AOP Minervois Inhoud: 75 cl  Alcoholgehalte : 13 %

Druivensoorten: Macabeu, Grenache Blanc, Vermentino.

Wijngaard: Mengeling van mergel-terroirs en hoger gelegen wijngaarden naar
het noorden en het oosten op klei-zandsteen.

Vinificatie: Een selectie van sappen uit de eerste persing die worden
gefermenteerd aan 18°C. Daarna 30 dagen rijping op fijne droesem, al of niet
met battonage naargelang de smaak.

Deqgustatie: Fris, bij het contact met lucht een toets van ananas met rijpe witte
steenvruchten. In de mond een mooie, levendige, ronde en zachte smaak, wat
eindigt in een fijne balans terwijl het fruit aanhoudt.

Gerechten: Forel meuniere of gevogelte met botersaus, geflambeerde
gamba's, gegrilde asperges met parmezaan, geitenkaas (demi-sec), 36
maanden oude comté of een andere kaas met harde korst.

Schenken rond de 11°C.
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Overmatig drankgebruik schaadt de gezondheid. Geniet maar drink met mate.



