DOMAINE

PUJOL

Saint-Fructueux ist der Schutzpatron des Dorfchens Saint-Frichoux.

Er wurde 258 im Amphitheater in Tarragonne gemartet und als Fructuoso von den Ménchen der Abtei de
Caunes, den damaligen Besitzern der Landereien des Dorfes, zum Schutzpatron gewdhlt.

SAINT FRUCTUEUX

Bez.: AOP Minervois CL.:75/150 ¢l Alkoholgehalt: 14,5 %

Rebsorten: 80% Syrah, 15% Grenache Noir, 5% Mourvedre.

Boden: Diese Cuvée, die der Parzellenauswahl verpflichtet ist, bringt ihr
hervorragendes Terroir zum Ausdruck, das wir schon vor funfundzwanzig Jahren
entdeckt haben. Der Rebschnitt Cordon de Royat tragt zur Ertragsbeschrankung,
Verteilung und Reifung der Trauben bei. Jede zweite Rebreihe wird mit Grasarten
wie Senf und Mini Saubohnen bepflanzt, um die Boden lebendig zu halten und deren
Erosion erheblich einzuschranken. Das ftun wir jeden Winfer schon seit Uber
funfzehn Jahren. Die anderen Reihen werden bearbeitet, um den Abfluss des
Regenwassers im Winter und Fruhjahr zu kanalisieren.

Weinbereitung: Diese Trauben, die entsprechend der Verkostung geerntet
werden, werden einer sechswachigen Maischung im Fass unterzogen mit einer
anschlieBenden schonenden Weinbereitung mit regelmaBigem Unterstampfen mit
nackten FuBen und Umpumpen zur Beltftung. Einarbeitung eines Teils der Weine
aus der Presse. Der Ausbau erfolgt im Eichenfass. Das Holz stammt aus
franzésischen Waldern und die Fdsser stammen von unserem langjahrigen
Fassmacher. Der Reifeprozess geht anschlieBend im Fass- und dannin der Flasche
weiter. Wir liefern 3 Jahre alte Weine, die optimal am Beginn ihrer Entwicklung
stehen. f
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Weinprobe: Schones Purpurkleid mit glanzenden Reflexen. Intensiver Duft nach
eingelegten dunklen Beeren (Johannis-, Blaubeere), Garrigue (Zistrose, Wacholder,
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Salbei), gebranntem Mokka mit einer feinen holzigen Note. SAINT FRUCTUEUX
.. : Y . MINERVOIS
Bemerkenswert korperreicher Wein, am Gaumen Fulle, Strukfur durch zart L T

schmelzende Tannine. Da finden sich ausgepragte Aromen von Branntweinkirsche,
feinem Lakritzenholz, Ingwer, Rauch und edlem Holz.

Passend zum Wein: Herrlicher Terroir-Wein, der zu Wachteln an Truffel, einem
Lammragout an Thymian und Oliven, aber auch zu Wild, wurzigen Fleischgerichten,
schmackhaftem rotem Fleisch vom Grill und charakterstarkem Kuhmilchkése
passt.

Bei 17°C servieren.
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UbermaBiger Alkoholkonsum ist gesundheitsschadlich. Genuss ist stets maBvoll.



