DOMAINE

PUJOL

,Dius A Vol” ist eine ausgesprochen risikoreiche Evidenz. Alljahrlich lauern wir bereits im Fruhjahr auf sie,
behUten sie bis zur Weinlese, beobachten sie den ganzen Herbst tber im Tank und tben dann Geduld, indem
wir viele Monate lang unsere Barriquef@sser umsorgen. Und erst dann, bei der Verkostung, stellt sich heraus,
ob ,Gott gewollt hat”, dass sie in diesem Jahr das Licht der Welt erblickt, denn wir gehen keine Kompromisse
ein. Wir wollen, dass sie aufsehenerregend und gro3zugig ist.

Zu Ehren und als Abbild des Festessens, das den Abschluss der Weinlese bildet und ihren Namen tragt, ist
sie ein reines Konzentrat aus unseren Zweifeln, unserem Wagemut und unserem Lachen.

DIUS A VOL

ez.: AOP Minervois  CL.: 75/150 ¢l Alkoholgehalt: 14,5 %

Rebsorten: 70% Syrah, 30% Grenache.

Boden: Terroir in Saint-Frichoux - Minutiose Auswahl der schénsten Parzellen
mit geringem Erfrag.

Weinbereitung: Manuelle Lese in ausgewogenen Zonen mit schoner
Bewegungsenergie bei Reife; sorfiert, entrappt und gestampft fur ein rasches
Einleiten der temperaturgesteuerten Garung. Traditionelle Arbeitsschritte wie
Délestage (gezieltes Uberpumpen) und BelUftung wahrend der Garung, dann
lange Mazeration mit Unterstampfen des Tresterhuts. 10- bis 10-monatige
Ausbau in neuen Fassern. Die Eichenteile, die zum Bau dieser Barriques
verwendet wurden, haben u.a. 36 Monate an der freien Luft getrocknet.

Weinprobe: Sehr tiefes Purpurkleid mit blaulichen Reflexen, charakteristisch
fur einen noch jungen Wein. Ausdrucksstarker und komplexer Duft nach
gekochten Fruchten, Kirsche, Erdbeere, mit Noten von Rauch, Kaffee, Mokka,
Kakao und Tabak. Die aromatische Komplexitat strahlt eine groBe Eleganz aus.
Im Mund bestatigen sich diese Eindrucke, die von fluchtigen Noten von
Kirschkernen und Branntweinkirschen abgerundet werden. Der Wein ist fullig
und lang mit schéner Dichte, kraftig und samtig zugleich, sehr ausgewogen. Ein
langanhaltendes Geschmackserlebnis.

Passend zum Wein: Man denkt an Cote de Boeuf an Fleur de Sel und frisch
gemahlenem Pfeffer. An einen Hirschbraten in Rotweinsauce oder eine
Lammkeule mit Krautern aus unserer Garrigue. Den letzten Tropfen der
Magnumflasche mit einem Stuck feiner dunklen Schokolade austrinken
genieBen.

Bei 16° servieren und nach dem Probieren schon entfalten lassen.
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UbermaBiger Alkoholkonsum ist gesundheitsschadlich. Genuss ist stets maBvoll.



